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RAMAZZOTTI, da liquore a gel disinfettante

La Distilleria Ramazzotti è sita in Canelli, dove lavorano 24 persone.

Ramazzotti è parte della multinazionale francese Pernod Ricard con sede 

amministrativa a Milano, dove vengono trattati tutti i migliori marchi del 

gruppo, come Chivas, Jameson, Havana Club, Absolut, ecc.

Pernod Ricard è il secondo gruppo più grande al mondo per quanto 

riguarda la produzione e la distribuzione di vini e bevande alcoliche. Il 

gruppo è nato nel 1975 dalla fusione dei due maggiori produttori di 

aperitivi francesi all'anice, Pernod e Ricard. La scelta di unire le forze 

anziché continuare a competere si è rivelata una strategia vincente!

Nel 1985 Pernod Ricard acquisisce il marchio Ramazzotti e sposta la 

produzione da Lainate a Canelli.
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Le due parole chiave per descrivere Pernod Ricard sono convivialità e 

decentralizzazione. La compagnia ha fatto della convivialità la sua 

firma: il motto, infatti, recita "Creatori di convivialità". Creare un 

legame, incoraggiando gli incontri e i momenti di condivisione, è 

l’obiettivo primo del gruppo. 

I prodotti proposti sono pensati per corrispondere a diverse 

esperienze, che vengono a loro volta vissute in modo diverso in ogni 

paese: insomma, è necessario offrire il giusto prodotto per il giusto 

consumatore.

Il decentramento è la motivazione che sta dietro ai 18.500 

dipendenti, di diversa nazionalità, sparsi in tutto il mondo. Si tratta, 

infatti, di un'organizzazione decentralizzata basata su tre valori 

essenziali: spirito imprenditoriale, fiducia reciproca e profondo senso 

etico.



"Milano che rinasce ogni mattina, che pulsa come un cuore; positiva, 

ottimista, efficiente. La città dell’Amaro Ramazzotti, che è nato qui, 170 

anni fa", diceva il copy di una famosa pubblicità televisiva del 1985.

Creato 200 anni fa dall'intuizione di Ausano Ramazzotti, farmacista 

bolognese trasferitosi all'ombra della Madonnina, l'amaro fu il «primo 

aperitivo senza vino» e mai, nella sua centenaria storia, avrebbe pensato 

di cambiare, all'improvviso e pro tempore, tornare alla specialità di 

farmacista e creare una soluzione disinfettante e regalarla nel contesto 

di una pandemia…
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Dall’inizio di marzo abbiamo deciso di dividerci in 2 gruppi da 12 persone ed 

effettuare 2 turni di lavoro, utilizzando ingressi e uscite differenti, non incontrandoci 

mai… seguendo un rigido protocollo sanitario, più volte aggiornato…

e così facendo non abbiamo mai smesso di lavorare.

Non è facile alzarsi per una settimana consecutiva, alle 04:30 del mattino e 

tantomeno, arrivare a casa alle 21:30 alla sera…ma a tutto ci si abitua              

…forse….
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Come tutti sappiamo, da quando l’emergenza coronavirus ha travolto il nostro 

Paese, mascherine e disinfettante per le mani sono risultati introvabili.

Le parole del nostro Direttore di Stabilimento:

«In questo momento delicato, il disinfettante mani, data la sua scarsità, 

risulta un bene sempre più utile ed essenziale e se nelle nostre normali 

funzioni siamo “Creatori di Convivialità”, ora è il momento di supportare la 

salute pubblica e dare il nostro «contributo attivo» per aiutare operatori 

sanitari, Protezione civile, Vigili del Fuoco e forze dell’ordine locali.»
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La prima produzione di disinfettante è stata avviata il 27 marzo, dopo una 

settimana di prove in laboratorio.

La seconda produzione è stata effettuata ad Aprile, per un totale di 2800 

litri di prodotto.

L’azienda non è stata riconvertita completamente, per rispettare il timing e 

le scadenze di consegna, soprattutto con il mercato estero, ma ha dedicato 

alcune linee alla produzione e all’imbottigliamento del disinfettante. Ogni 

bottiglietta viene riempita manualmente, non è solo uno sforzo economico, 

ma anche fisico…. 

Nella miscela di disinfettante viene inserita anche una parte di distillato di 

scorza d’arancia, lo stesso usato nell’amaro, per renderlo più caratteristico e 

per dare una nota più dolce (per quanto possibile) alla situazione.
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Grazie per l’attenzione


